Kdse

Kleine Auswahl an Kdse
Feigensenf/Schwarzbrot/Obst/kandierte
Walniisse

Dessert

Duett von weiBer und brauner Mousse
Cookie-Crumble/Himbeer-Butter Eis
Hausgemachte Rote Griitze
Vanillesauce/Bourbon-Vanille Eis/Knusperschale
Crépes Suzette/Orangenfilet in Sud/Creme Eis
SiiBer Apfelflammkuchen/Calvados Creme Frdiche/
Zimtzucker/Creme Eis

Hausgemachte Sorbet-Variation

Créme briilée von der Madagaskar-Vanille

Fiir den kleinen Hunger

Elsdsser Flammkuchen klassisch/Speck/Zwiebeln

Beilagen
Portion Bratkartoffeln 3,50
Krduterbutter 2,00

10,50

8,50
6,90
8,90
8,90

5,00
5,00

9,00

Bei Fragen zu Allergenen sowie Zusatzstoffen wenden Sie sich

bitte an unser Servicepersonal!!!



Hulsenbergweg 10, 40885 Ratingen — Lintorf
Tel. 02102 -934080

Online Reservierung unter
* www.qutporz.de *

Dienstags bleiben wir zu Haus

und ruhen unsere Kdrper aus!
Sonn & feiertags sind wir schon ab 11 Uhr fur Sie Da!!


http://www.gutporz.de/

Kartoffelcremesuppe in der Kartoffel serviert
Krduter/Speck/Sahne/Croutons

Tom Ka Gai(Asia Kokos Hiihnersuppe)Knuspergarnele/
Gemiisestreifen/Hadhnchenbrust

Kleine Schiissel gezupfter Blattsalate mit Hausdressing

Rote Beete Mousse mit Rducherforelle und Wintersalat/
Brotchips

Rapunzel Salat auf lauwarmem Kartoffeldressing/Bacon/
Croutons/Kartoffelsticks

Rucola Wildkrduter Salat/Flusskrebsschwanzen/ Feigen-
Senf Dressing/Pesto/Pinienkerne/Parmesan

Crespelle mit einer Ricotta-Spinatfiillung/ Tomatenragout/
San Daniele Schinken/Salat

Apfel und Blutwurst im Filoteig knusprig gebacken/
Wonnekraut/Rotwein Butter Sauce

Carpaccio vom US-Premium Beef/ Flusskrebschwanze/
Honig-Senf Sauce/ Pinienkerne/ Schnittlauch/ Rucola

Vitello Tonnato (kalter Kalbsbraten rosa gebraten)
Thunfisch-Creme/Tomate/Kapern/Rucola

Flammkuchen Rucola/San Daniele Schinken/Datteltomaten/
Mozarella

Gebackener Ziegenkdse in Honig-Thymian Sud/ Blattsalat

Tatar vom US Premium Beef ca.180g/frisch durchgedreht
Sardelle/Kaper/Eidotter/Senf/Gurke/Zwiebel/.../ Landbrot

Sushi-Rolle mit warmer Knuspergambas/Wakame/rosa
Ingwer/Wasabi/zweierlei Dip

Rucola Wildkrdutersalat mit Paillard vom Rinderfilet/
Barbecue Sauce/Sauce Bernaise

6,90

9,50
5,50

12,50

9,00

12,50

12,50

11,50

14,50

12,50
12,50

11,50

18,50

14,90

18,50




Hausgemachte kleine Reibekuchen/zarter Rducherlachs

aus Norwegen/Krdutercréme Fraiche/Senfsauce 16,50
Roastbeef (kalt) rosa gebraten

Bratkartoffeln/Sauce Remoulade 16,50
Riesengarnelen Black Tiger Gambas in Café de Paris 18,50
Dill/ Tomate/ Aioli/ gezupfter Blattsalat in Vinaigrette

Black Tiger Garnelen in Knusperpanade/Safranrisotto/

Beure Blanc/Parmesan 22,50
GroBmutters Herings-Stipp/Apfel/Zwiebel/

Bratkartoffeln 16,50
Ganze 4/5 er Seezunge in Butter gebraten/frischer
Blattspinat/Butterkartoffeln 36,50
Tagiatelle Nudeln mit gebratenen Rinderfiletstreifen/
gebratenen Pilzen/ Pilzrahmsauce 26,50
Rosa gebratene Lammfilet/dicken Bohnen in Rahm/
Rosmarin-Kartoffelwiirfel/Jus 26,50
Rehriicken rosa gebraten/pochierte Birne/hausgemachter
Apfelrotkohl/Butterspatzle/Preiselbeeren 36,50
Cordon Bleu vom Kalbsriicken (mit Bergkdse und

Kochschinken gefiillt) sahniges Kartoffelpiiree/Kohlrabi 26,90
Gemdise

Filetpfanne/gebratene Filetstreifen/Prinzessbohnen/ 16,90
Bratkartoffeln/Speck & Zwiebeln

Burger vom US-Beef grob gewolft/italienischer

Pancetta/ getriiffelte Hollandaise/knusprige Frites/ 16,90
gehobelter Parmesan/ Triiffel/Zwiebelkompot+t

Rumpsteak vom Black Angus La Morocha Rind (ca. 280g)
Krduterbutter/Zupfsalat in Sauerrahm-Dressing 26,50
Lamm Carré mit frischen Krdutern gebraten/
Keniabohnen/Kartoffelgratin/Rotwein-Butter Sauce 29,50



