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Willkommen im Landgasthof Gut Porz 
 

Mit Leidenschaft und Freude möchten wir Sie mit Gerichten begeistern, die von 
Herzen kommen und Menschen zusammenbringen.  

Genießen Sie bei uns den Geschmack, den wir lieben. 
 

Vorspeisen 
 

Crispy Garnelen  
im Tempurateig I spicy Mayo 

16,50eur 

 
Salat „Gut Porz“  

Saisonale Blattsalate 
sonnengereifte Tomaten I Rote Beete  

karamellisierte Nüsse I unser Hausdressing 
Schüsselchen 06,50eur 

Normaler Teller 15,50eur 
 

Tatar vom Eifler Wiesenrind  
„ohne viel Gedöns“ I Senfkorn-Dip 
fermentierter Pfeffer I Röstbrot 

100g 19,90eur 
200g 29,90eur 

 

 
Asiatisches Lachsforellen-Tatar   
Radieschen I Ponzu I Knoblauchchips 

19,50eur 
 

Kopfsalat „wie bei Oma“ 
Sauerrahm-Dressing I Kräuter-Croûtons 

Zwiebelchen I Schnittlauch 
Schüsselchen 05,90eur 

 

Rheinisches Vitello 
„wie Tonnato nur anders“ 

Rosa Roastbeef-Scheiben kalt  
Parmesan DOP I Senfkorn-Dip 

16,50eur 
 

Ziegenkäse Knusperrolle  
junge Ölrauke I Ringelbeete I Apfel  

16,00eur 

 

 

 
Unsere Gerichte für die Tischmitte zum Teilen  

 
Serrano Schinken 24 Monate gereift  

dazu Aioli mit schwarzem Knoblauch   
150g 18,00eur 

 

 
Black Tiger Garnelen  
Café de Paris Butter I  

Koriander I Kirschtomate 
½ Dutzend 18,00eur / Dutzend 32,00eur 

 
Trüffelfritten 

Frischer Trüffel I Parmesan I Petersilie 
15,50eur 

Ganzer Kopfsalat  
mit Sauerrahm-Dressing  

Kräuter-Croûtons I gepickelte Zwiebelchen 
16,00eur 
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Suppen 
 

Hummer-Bisque 
leicht aufgeschäumt  

Fenchel I Dill  
14,00eur 

 

 
Blumenkohl-Kokossuppe  

Grünes Curry   
09,00eur 

 
V E G A N 

Pasta 
 

Ravioli-Ziegenkäse  
gefüllt mit Ziegenfrischkäse & Rosmarin  

„ohne viel Schnick Schnack“ 
Parmesan-Zitronen-Butter  

27,50eur 
 

 
Trüffel-Pasta 

Kräuterseitlinge I Trüffelschmelz  
frischer Trüffel I Parmesan-Crunch  

30,00eur 

Pasta Garnele 
Frische Pasta I leichter Hummersud  

Black-Tiger-Garnelen I Fenchel 
29,00eur 

 
 
 

 

Unsere aktuellen Lieblingsgerichte  
 

Filet-Spitzen vom Eifler Rind  
Kartöffelchen I Bohnengemüse  

Rauchspeck  
24,50eur 

 

 
Grünes Thaicurry VEGAN 

gebratene Sojawürfelchen  
Jasminreis I wilder Brokkoli  

19,90eur 
 

Gebratene Blut- & Leberwurst  
Kartoffelstampf I Schmorzwiebeln 

Balsamico-Apfel 
26,00eur 

Smash-Burger & Fritten  
Bio-Rindfleischpatty  

mit Cheddar I Chili-Mayonnaise 
Tomaten I Schmorzwiebeln 

26,00eur 
  

Immer mal was anderes,  
aber ausschließlich das was  

wir lieben. 
 
 

Kindergerichte 
 

Butter-Nudeln  
mit Parmesan  

 
8,50eur 

Nüdelchen  
mit Tomatensoße 

 
9,50eur 

Chicken Nuggets 
mit Pommes 

 
11,50eur 

Fischfilet 
mit Kartoffelbrei & 

Gemüse 
15,00eur 
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Hauptgerichte  
  

ca. 250g Rumpsteak  
vom Eifler Rind 

Café de Paris Butter  
36,00eur 

ca. 280g Kikok-Huhn  
vom Paderborner Land  

Portweinjus  
29,00eur 

 
ca. 200g Rinderfilet  

vom Eifler Rind  
Portweinjus   
40,00eur 

 

 
Rheinisches Lachsforellen-Filet 

Beurre Blanc 
29,00eur 

ca. 300g Kotelett  
vom Iberico-Schwein 

Portweinjus   
34,00eur 

 

Alle unsere Fleisch- & Fischgerichte  
werden mit buttrigem 

Kartoffelstampf und einem bunten 
Bohnengemüse serviert. 

  

Dessert  
 

“Gut Porz” Ofenschmarrn 
Zwetschgenkompott I Bourbon-Vanilleeis  

14,50eur 

Affogato 
cremiges Vanilleeis & bester Espresso 

6,00eur 

 
Tiramisu-Ball  

„eine echte Versuchung“ 
Mascarponecrème I Cassis-Füllung 

14,00eur 
 

 
Valrhona-Schokoladen-Brownie  
70%ige Schokolade I Himbeer-Crème 

Crêpe-Crunch  
14,50eur 

3erlei hausgemachte Sorbets 
10,50eur 

 
 

Bergkäseselektion 
Comté 18 Mon. I Gruyere I Allgäuer 

dazu reichen wir Brot &  
hausgemachten Feigensenf  

13,00eur 
  

  

Über uns… 
wir lieben, was wir tun – und möchten Ihnen im Gut Porz einen Ort 
schenken, an dem Sie abschalten und schöne Stunden mit lieben Menschen 
verbringen können. Geselligkeit und gutes Essen gehören für uns untrennbar 
zusammen – wie das Olivenöl zum Brot. Mit Leidenschaft geben wir täglich 
unser Bestes, um Ihnen unvergessliche Momente zu bereiten. 

Danke von Herzen für Ihren Besuch bei uns! 

Ihr Team vom Gut Porz 
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